Meilla on ilo kutsua Teidat ja seuralaisenne
Juustopodyta ry:n 40-vuotisjuhliin’
perjantaina 26.10.2018 klo 18.00

Hotel Kampin Peilisali
(sisdénkdynti hotellin padovesta, Kluuvikatu 2)

Musiikkia Pddruoka
Linnea Nieminen Kokonaisena paistettua marmoriulkofileets,
peruna confit, karamellisoitua
Juhlamalja shalottisipulia ja béarnaisekastiketta
tai
Tervetulosanat Paistettua kuhaa, kampasimpukkamoussea, parsaa
puheenjohtaja Anni-Mari Syvdniemi, Juustop6yta ry. ja hummerikastiketta
Musiikkia Juhlapuhe
Linnea Nieminen “Suomalaisten ruokatottumukset muuttuvat
- miten muuttuu juustokulttuuri?”
Alkuruoka johtaja Elli Siltala, Valio Oy
Porotartar, savustettua puikulaperunaa,
punajuurta ja piima-kirvelikastiketta Lajitelma kotimaisia juustoja
Valio Hienoin Mustaleima™,
Juustoisia muisteloita neljdlta vuosikymmeneltd Valio Hienoin Salaneuvos®,
Valio AURA® Gold
Vilijuusto
Valio Hienoin Keisarinna® Kultainen Juustohdyla 2018 -palkinnon jako
Mousiikkia Jalkiruoka
Linnea Nieminen Litsi-vadelmamacaron ja mustaherukkasorbettia

Tilaisuus paattyy klo 23 mennessa.

Tervetuloa!
Juustopoyta ry.

Pukukoodi: tumma puku. Sitovat ilmoittautumiset: mahdollisimman pian, viimeistddn kuitenkin ma 8.10. Rajallinen maara
paikkoja: https://www juustopoyta.fi/jasenet/ilmoittautumiset/. [lmoittautumisen yhteydessa ilmoitetaan myods paaruokatoive. Illallis-
kortti: 84 €/hl6 (siséltden eteispalvelun, alkumaljan ja menun). Maksetaan ma 8.10. mennessa Juustopdydan tilille FI17 8000 1301
4657 54 / Danske Bank. Viitteeksi Juustopoyta 40 ja vieraan/vieraiden nimet. Juomapaketti: 26 €/hl6. Paketti maksetaan paikan paalla
ja se sisaltaa alkuruoalle punaviinin Laforet Bourgogne, Pinot Noir, Joseph Drouhin, Bourgogne, Ranska (12 cl), paéruoalle punaviinin
Meédoc (Merlot, Petit Verdot), Ch. L"Estran, Cru Bourgeois, Bordeaux, Ranska (16 cl) TAI valkoviinin Chablis, Chardonnay, Joseph Drouhin,
Bourgogne, Ranska (16 cl). Jalkiruoan kanssa tai sen jalkeen voi tilata liséksi kahvin 4,50 €/annos, joka maksetaan paikan p&alla.




